SCOLAIRE TARKETT
21 avai 2025 au 30 mai 2025

lundi 21 avril mardi 22 awril . 2 j 2 il wvendreds 25 avril

mercredi 14 mai vendredi 16 mai

. TOMATES VINAIGRETTE A
ROSETTE SAUCISSON A LAIL CEermLoTe HOUMOUS DU CHEF
FILET DE HOKI MSC SAUCE BLANQUETTE DE LEGUMES ET SAUTE DE BOEUF A LA
CHIPOLATAS AUX HERBES CITRON POIS CHICHES AU CURRY PROVENGALE (VBF, LOCAL)
POMMES VAPEUR ET EPINARDS BOULGOLR ET TOMATES A LA
MENU DU JGUR COURGETTES SAUTEES A LA CREME MENU DU J&UR RIZ PROVENGALE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FROMAGE BLANC FRUITS
iy FRUIT DE SAISON FLAN SALADE DE FRUITS
lundi 28 avril mardi 29 avril " vendredi 02 mai lundi 19 mai mardi 20 mai mercredi 21 mai . jeudi i vendredi 23 mai
. COURGETTES RAPEES CONCOMBRES AUX DES DE
thon mayan CELERI REMOULADE CITRONNES Salade nicoise BREEIS
. ) TARTE TOMATES MOZZARELLA |BOULETTES DE VEAU SAUCE ALIX POISSON MEUNIERE MSC ET
SoHE R ET BASILIC HERBES Paélla. de poulet et légumes CITRON
MENU DU JGUR PATES {HARICOT VERT SALADE VERTE PATES MENU DU JGUR HARICOTS BEURRE PERSILLES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON SMOOTHIE FRUIT DE SAISON (‘{afmm aux abricots SEMOULE AU LAIT
Menu végétanis
Jundi 05 mai mardi 06 mai mercredi 07 mai Je——— lundi 26 mai mardi 27 mai mercredi 28 mai vendradi 30 mai
BETTERAVES ROUGES : PATE EN CROUTE ET CAKE A LA TOMATE ET
CONCOMBRES VINAIGRETTE VINAIGRETTE TABOULE CORNICHONS MOZZARELLA
SAUTE DE POULET (VVF, LOCAL) . CURRY DE POISSON MSC AU
BOULETTES VEGETALES AMBON BLANG JAMBON GRILLE AU JUS
AUX EPICES CAJUN J LAIT DE COCO
SEMOULE ET RATATOUILLE TORTIS MENU DU JEUR HARICOTS VERTS VINAIGRETTE COEURDEBLE AUX PETITS PUREE DE CAROTTES MENU DU JEUR
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
LIEGEOIS VANILLE COMPOTE DE POMME HVE FRUIT DE SAISON SMmTH'ER%’L“G"E"SE FRUITS GLACE

e Préparé par le Chef

@ Produit labellisé

@ Produt BIO '
@ Produit local ou régional i

Api Restauration. 5.A.5. au Capital de 10.000.000.00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Direction Régionale : 20 rue du Capitaine Geornes Madon 51100 REIMS

SCOLAIRE TARKETT
2025 au O

hundi 02 juin mardi 03 juin mercredi 04 juin jeudi 05 jui wendredi 06 juin

MELON SALADE DE RIZ CONCOMBRES SAUCE MENTHE | CASPACHO EET:EGUMES ET BE“\.,EI:I’:‘:E:E"#‘E"GES SALADE DEﬁgfgﬁMBRES Er SALADE VERTE, SURIMI ET MATS | ROSETTE ET CORNICHONS
”‘;T’:ﬁg:fcﬁ‘,‘f;“ﬁf,‘gjs MUTi:ScpEo;:R{E\If:Eu_EacaL: FILET DE ~"::J.IN Ln:s: EMINCE %Euﬁluh‘ns SAUCE I QUICHE To::;i;mgzmmm FILET DE ii\jhm bJJ n:ls:.. sauCE | sauTé D[E; :2::: ;#:EHERBES
HERBES HARICOTS VERTS MENU DU JGUR CAROTTES FONDANTES SEMOULE ET SALADE VERTE MENU DU JGUR RIZ COEUE.:UE;:GEI:‘::ELEE
MARDILLES VACHE QUI RIT EDAM TARTARE GOUDA SAINT MORET CAMEMBERT CANTAFRAIS
FROMAGE BLANC AUX FRUITS SMOOTHIE DU CHEF TARTE AUX POMMES ET VANILLE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON LIEGEDIS VANILLE ILE FLOTTANTE m;‘:;:i ;;’;'ais;:“”
Menu ve Menu Chaleur desiles

wendredi 04 juillet

mercredi 1 juin mardi (1 juillet

SALADE GRECQU.E (t.clr[\al:a, SALADE VERTE FROMAGERE SALADE D'HARICOTS VERTS PASTEQUE CONCOMERES VINAIGRETTE
concombre, olives, féta)

hundi 079 juin mercredi 02 juillet "

BLANQUETTE DE POULET BOLOGHNAISE DE LENTILLES COUSCOoUS LASAGNES AU PESTD FISH AND CHIPS ROUQO“. saucisses

POMMES VAPEUR ET LEGUMES (Boulettes de boeuf, semoule et
BLANQUETTE MENU DU JOUR PATES égumes couscous) SALADE VERTE POTATOES MENU DU J&UR Riz
TOMME BLANCHE SAINT MORET CARRE DE LEST EDAM SAINT NECTAIRE AQP Fromage
FRUIT DE SAISON FLAN NAPPE CARAMEL SALADE DE FRUITS GLACE SALADE DE FRUITS Gateoucbolfonoix de

=

e Préparé par le Chef

mardi 17 juin mercredi 18 juin jeui 19 juin vendredi 20 juin

SALADE DE TORTIS AUX OEUFS
SALADE DE FOMMES: DE TERRE TOMATES AU BASILIG Colealaw DURS ET VINAIGRETTE @ Produit labellisé
SAUTE DE PORC SAUCE AIGRE
BOULETTES THAT SAUCE CURRY .
CRUMBLE DE POISSON MSC ET DOUCE @ Produit local ou régional

3 POELEE DE LEGUMES

m MUNSTER AOP

GLACE

COURGETTES

RIZ FACON CANTONAISE MENU DU J&UR

PETIT MOULE

BUCHE DE CHEVRE

COMPOTE HVE

FRUIT DE SAISON




